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Características de la sidra Juliá & Echarren chacras  

Juliá & Echarren Chacras, se elabora con frutos de alta calidad de la región del Valle de Río Colorado.  

En la Cooperativa se realiza el proceso completo de elaboración y envasado de las sidras, desde la 

recepción y molienda de las manzanas, pasando por todas las etapas de transformación hasta convertirse en 

caldo de sidra, para luego finalmente ser envasada en las distintas presentaciones de botellas y barriles. 

 

Ingredientes: Manzana, Jugo Concentrado de manzana, anhídrido carbónico, ácido cítrico, metabisulfito de sodio, 

sorbato de potasio. 

 

Características organolépticas y sensoriales 

Visual. Amarillo pajizo, ligera  turbidez propia de la sidra sin filtrar. Equilibrada presencia de carbónico. 

Olfato/Olor. Aromas afrutados y sensación de intensa frescura. 

Sabor. Ligero nivel de gasificación y bajo dulzor. 

 

Almacenamiento. Se recomienda almacenar el producto en un lugar fresco y sin grandes oscilaciones de 

temperatura, al resguardo del sol. Para disfrutar de todas las cualidades de la sidra es preferible consumirla 

dentro de los 12 meses a partir de la fecha de elaboración.  

 

Condiciones de servicio. Se recomienda servir la sidra entre 3ºC y 5ºC. Es un producto no filtrado que con el 

tiempo tiende a reposar parte de sus propiedades en el fondo de la botella. 
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